/4 \, \C
apeEritig
Accompa‘gncmcntsoﬁ' non-~inclus
Verre de vin de la Maison 5,00€
Gin Bombay 10,00€
CouPe de Clﬂampagne 12,00€
Kirr Rogal 12,00€
CouPe de Crémant 9,00€
Martini Rouge ou Blanc, Fiero 7,00€
Porto Rouge/ Blanc 7,00€
Campari (sans soft) 7,00€
Pineau des Charentes 7,00€
Batida 7,00€
Pisang 7,00€
Ricard 7,00€
Picon vin Blanc 10,00€
Kirr vin Blanc 8,00<
Bacardi 8,00€
JEB 8,00€
Vodka blanche

8,00€

Bperitiie artiganatx

Ratafia de [a maison Scouflaire 3 Herchies

A la miire et au cassis 8,00€
A la framboise 8,00€
Lachti prune cerise 8,00€

n

g6t € 25U

Nestea Péche & Pétillant 3 50€
Cocacola & Ligl'n’c) Zéro 320€
SPrite 3,20€
Fanta 3,20€
Indian Tonic 3 50€
Eau Plate & Pétillante 14 litre 4 50€
Eau Plate & Pétillante ilitre 8,50€
Jus de fruit ; 320€

Orange, Ananas, Pomme/cerise & Mangue

az=iz

Boisson typiquc Indienne a base de yaourt

Sucré ou Salé 4,90€
Mangue 5,90€
Cardamome 5,90€
N\ N\
er
Kingﬁshcr Biere Indienne 4 90€
Leffe Blonde ou Brune 4,90€
JuPilcr 2,90€

\
[REETE
Golitez notre alcool exclusif de Cardamome

Taste our unique Cardamom licluor
7,00€




1) h A W .
auar;glqua olu inLolerant 2

Pour toute information concernant les allcrgéncs Présents dans nos Procluits, veuillez-vous

aclrcsscr a notre PCI"SOI'H'\CI clc sa”c.

La composition de nos Procluits Pcut varier.
Notre équiPc Prcnclra les mesures nécessaires pour Préparcr des Plats qui réPonclcnt avos

attentes en matiére cl’a"crgéncs.

Sachez toutefois que des Préparations abasede glutcn, crustacés (scampis) , ceufs,
Poissons, arachides (cacahuétcs), fruits 3 coques (amandes, cz?jou, noix), moutarde, sésame

sont Préparécs dans nos Iocaux.

A h) N \ N -
75“&@6 or InLaoleranl? -
Forany information regarding a”crgens present in our Products, Plcase contact our room

staff.

The composition of our Products may vary.
Our team will take the necessary stcPs to prepare dishes that meet your exPec’ca‘cions in
terms of a”crgcns.
Sure however that Prepara’cions based on glutcn, crustaceans (Prawns), eggs, Fisl'x) Peanuts

(Peanuts), nuts (almonds, cashews, walnuts}, mus’card, sesame are Prcparcd in our Premises.

& Festaurant

Ferme ses Porl:cs at5h pour le service du midi et 3 2§h pour le service du soir.

-the restaurant-

Closes at §Pm for lunch service and at HPm for evening service.

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre plat vous soit servi
Doux, Médium, Piquant, Tres Piquant
Precise when you order the level of sPices

Sweet, Medium, Hot, Very hot



A T N )
oenNU aghoRk < gRECIAl (minimum 2 pers) 75,00€ par personne

A W N ) \ \
@enNlu aghokR < $P€C|a| Véf%él,ar’lar) (minimum 2 pers) 75,00€ par personne
Pour Pensemble de la table — For the entire table

APéritiF maison — House aPcritivc
Liqucur de cardamome, Pointe de rhum blanc e’cjus de mangue

~House specialty beverage cardamom |iqueur, whites rhum and mangojuicf:~

Entrées ~Starters
Assortiment choisi de nos entrées traditionnelles (viande & légumes)

-A varie’cy of our traditional starters (meat & vege’cables) ~

Sorbet mangue — Palette cleans
Arrosé de liqucur de cardamome Raaja. Possibilité sans alcool

-with our mango sorbet, flavoured with Raaja cardamom Iicluor. Non-alcoholic available-

Plat — Main course
Un choix de nos Plats les Plus typiques dontun Plat d’agneau, un P!at de Poulct oude Poisson,
accompagnés d'un légume Préparé, d'unriz et d'un naan. Le choix est Plus varié a Partir de 4 personnes.
Vous pourrez alors dégus’cer un Pla’c d’agneau, de Poulet, de Poisson en sauce ainsi clu’un tandoori de
Poulet, de2 [égumes différents, riz & naan.
-A selection of our most tgpical dishes includinga dish of lamb and a dish of chicken or fish, Prepareé with
vegctablcs, rice and naan. The choices more varied with groups of 4 People. You will then taste dishes of

lamb, chicken, fish, tandoori chicken, two different vegctables, rice and naan-

Dessert ~ Desert
Au choix Parmi nos desserts

-Of your choice-

Ce menu comPrcncl les boissons
L’éc]uivalen’c d’'une demi bouteille de vin par personne (3 verres, blanc, rouge ou rosé),
Eau Pla’ce ou Péti”ante, somct,jupiler, une boisson chaude non alcoolisé qui accompagne le dessert & un
cligesthc Raa}ja
Drinks included with this menu
-The equivalcnt of a bottle of wine (3 glasscs white, red or Pink) , water,jupi[er, hot non-
alcoholic beverage with desert & Raaja liquor -

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Médium, Piquant, Tres Piquant
Precise when you order the level of sPices

Sweet, Mcclium, Hot, Very hot



EnU VEZELAPIED AECBUVEFLE (minimum 2 pers) 55,00€ ppers
Entrées -Starters
Assortiment choisi de nos entrées traditionnelles (légumcs)
-Avariety of our traditional starters (vcgetables) -
Sorbet mangue — Palette cleans
Arrosé de lic]ucur de cardamome Raaja. Possibilité sans alcool
-With our mango sorbet, Havoured with Raaja cardamom quuor. Non-alcoholic available-
Plat — Main course
Un choix de nos Plats végétariens les Plus tgpiques dont trois Plats de légumes accompagnés d'unriz
et d’un naan. Le choix est Plus varié a Partir de 4 personnes. Vous pourrez alors déguster des Plats de
légumcs suPPIémentaires.

-A selection of our most tgPical vegetarian dishes inclucling three dishes of vcgetablcs with rice and
naan. The choices more varied with groups of 4 Pcoplc. You will then taste more different sPecia!itics
of vcgetables.

Dessert -~ Desert
Dessert indien au choix ou café ou the ou alcool indien Raaja

—-Desert of your choice or coffee or tea or Indian alcohol Raaja~

ENU VEZELArIED ol‘égus LEEIBN (minimam 2 pers.) 36,00€ p.pers
Plat — Main course
Un choix de nos Plats végétariens les Plus tgpiques dont trois Plats de légumes accompagnes dunriz
et d’'un naan. Le choix est Plus varié a Partir de 4 personnes. Vous pourrez alors déguster des Plats de
légumcs suPPIémentaires.

-A selection of our most tgPical vegetarian dishes inclucling three dishes of vcgetablcs with rice and
naan. The choices more varied with groups of 4 Pcoplc. You will then taste more different sPecia!itics
of vcgetables.

Dessert - Desert
Dessert indien au choix ou café ou thé ou alcool indien Raaja

—-Desert of your choice or coffee or tea or Indian alcohol Raaja~

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Médium, Piquant, Tres Piquant
Precise when you order the level of sPices

Sweet, Mccliurn, Hot, Very hot



@enu d\éCOUVSP L€ (minimum 2 pers) 55,00€ p.pers
Entrées -Starters
Assortiment choisi de nos entrées traditionnelles (viande & légumes)
-Avariety of our traditional starters (meat & vegctablcs)~
Sorbet mangue — Palette cleans
Arrosé de liqueur de cardamome Raaja. Possibilité sans alcool
-With our mango sorbet, Havoured with Raaja cardamom quuor. Non-alcohol available-
Plat — Main course
Un choix de nos Plats les Plus tgpiques dontun Plat cl’agneau, un Plat de Poulet oude Poisson,
accompagné d’'un légumc Préparé, d’un riz et d’un naan. Le choix est Plus varié 3 Partir de 4
personnes. Vous pourrez alors déguster un Plat d’agneau, de Poulet, de Poisson en sauce ainsi qu’un
tandoori de Poulet, de2 légumes clhcicérents, riz & naan.

-A selection of our most tgpical dishes includinga dish of lamb and a dish of chicken or Fish, Preparccl
with Vegetables, rice and naan. The choices more varied with groups of 4 People. You will then taste
dishes of Iamb, chicl«:n, gish, tandoori chicken, two different vcgetables, rice and naan-
Dessert -~ Desert
Dessert indien au choix ou café ou the ou alcool indien Raaja

—-Desert of your choice or coffee or tea or Indian alcohol Raaja-

@enu d\égl,I$ ta .L]OI’) (minimum 2 pers.) 36,00€ p.pers
Plat -~ Main course
Un choix de nos Plats les Plus tgpiques dontun Plat cl’agneau, un Plat de Poulet oude Poisson,
accompagné d’'un légumc Préparé, d’'un riz et d’un naan. Le choix est P!us varié a Partir de 4
personnes. Vous pourrez alors cléguster un Plat d’agneau, de Poulet, de Poisson en sauce ainsi qu’un
tandoori de Poulet, de2 légumes clhcicérents, riz & naan.

-A selection of our most tgpical dishes includinga dish of lamb and a dish of chicken or Fish, Preparccl
with Vegetables, rice and naan. The choices more varied with groups of 4 People. You will then taste
dishes of Iamb, chicl«:n, gish, tandoori chicken, two different vcgetables, rice and naan-
Dessert -~ Desert
Dessert indien au choix ou café ou the ou alcool indien Raaja

—-Desert of your choice or coffee or tea or Indian alcohol Raaja-

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre P]at vous soit servi
Doux, Médium, Picluant, Tres Piquant
Precise when you order the level of sPices

Sweet, Meclium, Hot, Very hot



LE SECRET EST DANS LES EPICES

CHAQUE PLAT EST PREPARE AVEC DES EPICES AUX PROPRIETES PRECIEUSES,
UTILISEES DEPUIS DES MILLENAIRES DANS LAYURVEDA. VOICI LES JOYAUX QUE
VOUS RETROUVEREZ DANS NOS ASSIETTES :

. CURCUMA

A
» ANTI-INFLAMMATOIRE PUISSANT, IL

RENFORCE LE SYSTEME
IMMUNITAIRE ET DONNE UNE BELLE
COULEUR DOREE A NOS PLATS.
tﬂlg GINGEMBRE
STIMULANT NATUREL, IL RECHAUFFE,
FACILITE LA DIGESTION ET COMBAT
LES NAUSEES.

CLOU DE GIROFLE

ANTIBACTERIEN ET ANALGESIQUE, IL
EST BON POUR LA BOUCHE, LES VOIES
RESPIRATOIRES ET PARFUME
INTENSEMENT LES PLATS.

CARDAMOME

FAVORISE LA DIGESTION,
RAFRAICHIT L'HALEINE ET APPORTE
DES NOTES CITRONNEES ET
FLORALES.

FEUILLES DE CURRY

RICHES EN ANTIOXYDANTS, ELLES
SOUTIENNENT LE FOIE ET AJOUTENT
UNE NOTE SUBTILE AUX PLATS DU

SuUD.
SN 4
~wﬁ¥§@W CANNELLE
‘-‘m, & % . &
REGULE LE TAUX DE SUCRE DANS LE

SANG, RECHAUFFE, CALME L'ESPRIT
ET PARFUME DELICATEMENT.

ASAFOETIDA

TRES UTILISEE DANS LA CUISINE
VEGETARIENNE, ELLE FACILITE LA
DIGESTION DES LEGUMINEUSES.

CUMIN

FAVORISE LA DIGESTION, SOULAGE Ez
LES BALLONNEMENTS ET APPORTE
UNE TOUCHE CHAUDE ET BOISEE.

CORIANDRE

RAFRAICHISSANTE, ELLE PURIFIE LE »: = %¢ |
SYSTEME DIGESTIF ET EQUILIBRE LES
SAVEURS.

FENUGREC

AMELIORE LA DIGESTION, SOUTIENT
LES FONCTIONS METABOLIQUES ET
AIDE A EQUILIBRER LA GLYCEMIE.

GARAM MASALA

UN MELANGE D’EPICES (SOUVENT
CANNELLE, CLOU, CUMIN,
CARDAMOME...) RECHAUFFANT,
DIGESTIF ET ENERGISANT.
)

SAFRAN K

L &i o

Lo

—

APAISANT, ANTIOXYDANT ET
LEGEREMENT SEDATIF, IL ILLUMINE
LES PLATS ET MARQUE LES MOMENTS
D’EXCEPTION.

POIVRE NOIR

STIMULE L’ABSORPTION DU
CURCUMA (GRACE A LA PIPERINE),
RECHAUFFE ET DYNAMISE
L’'ORGANISME.

NOIX DE MUSCADE

APAISANTE, LEGEREMENT
EUPHORISANTE, ELLE EST UTILISEE
AVEC PARCIMONIE POUR
EQUILIBRER CERTAINS PLATS.




hY \ Y
-Ij’jg]l AU POUIEL (minimum 2 pers) 35,00€ p.pers

WAR

*** Excepté le vendredi et samedi

Le Thali (Prononcé Taa-lee), qui sig’:ifie « assiette » en hindi, est bien Plus qu’un assortiment de tapas

: Cest un véritable Pla’c complet et généreux, emblématique de la cuisine indienne.

The Thali (Pronounceci Taa-iee), which means "Plate" in Hinc]iJ is much more tnanjust a selection of

tapas —it'sa trulg generous and compiete meal, emblematic of Indian cuisine.

Laissez-vous tenter par ce délicieux mélangc de saveurs (Poulct ou végétarien),

soigncuscment Préparé selon l’insPiration du chef. Vous allez adorer !

Let gourseiic be tempteci bg this delicious blend of flavours (chicken or vegetarian),
careiculig Preparcci accorciing to the chef's inspiration. You'll love it!

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre P]at vous soit servi
Doux, Médium, Picluant, Tres Piquant
Precise when you order the level of sPices

Sweet, Meclium, Hot, Very hot



gntreeg — Starters

ENtrees
VEZELAPIENNES

Dal Soup vegan
Potage a base de lentilles
~Lentilstew-

9,50€

Mixed Starters veg

Assortiment d’entrées de Iégumes
-Assortment of vegetables-

1Pers. =15,00€ | ?_Pers. =28,00<

Paneer Pakoda

Beignets de Fromage indien

-Indian cheese in a sPiced Chikpea batter deep
fried-

11,00€

Onions Pakoda vegan (4 Piéces)
Beignets clejeunes oignons

-Onionsina sPicccl chickpea batter, cleep
fried-

11,00€

Baingan Pakoda vegan (4 Piéces)

Beignets cl’aubergines

-Eggplant ina sPicccl chickpea batter, deep
fried-

11,00€

Aloo Samosa (2 Piéces)
Pates farcies aux pommes de terre
et Petits Pois
-Pastr9 stuffed with Po’catoes and green

PCaS-'

11,00€

Tenders
12,00<

Entreeg

Non VEZE LArIEnnEes

Hara Dl‘lanya Murg Soup

Potage de Poulet, corianclre,jeuncs oignons
~Chicken soup with coriander and sPring
onions-

9,50€

Mixed Starters non veg

Assortiment d’entrées de légumes et de viandes
-Assortment of meat and vegetables-

1Pers. =15,00€ | ?_Pers. =28,00<

Chicken Lo”iPops

Pilons de poulet marinés et frits
-Marinated chicken wings c!ecp fried-
12,00€

Chicken 65 Ashok’s signature

Beignets de poulet, gingembre, ail, feuille de
curry

~Chicken fried in ginger, garlic, curry leaves-
14,00€

Chicken Samosa (2 Piéces)

Pates maison farcies au Poulet, pommes de
terre et Petits Pois

-Homemade pastry stuffed with chicken,
Potatocs and green peas-

12,50€

Prawns Pakoda

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi

Doux, Médium, Piquant, Tres Piquant

Precise when you order the level of sPices

Sweet, Mcclium, Hot, Very hot



Beignets de scampis
-Shrimps batterfried-

15,00€

) ) \ ) N, o
|O|al.$ de viandade (’OIJOLS$

\ \ A L
SIGTEPING eat dIgheg-

lLes accompagﬂcmcnts sont 3 commander séparémcnt selon VOSs envies

-Dishes are to be ordered seParatelg, based on your tastes-

AL )
colLe nord
Chicken Tikka Masala

Blanc de Poulet gri”é, sauce tomate, créeme,
Poivrons

-Chicken tandoori, served in a creamy tomato sauce
and spiccd with pepper-

Exclusivement Poulct

16,50€

Makhanwalla Authentique recette !
Ashok’s signaturc

Effilochés de cuisse de Poule’c tandoori, sauce
tomate, créme et beurre

-Pulled chicken thighs, tandoori baked, served in a
creamy tomato and butter sauce-

Exclusivement Poulct

16,50€

Rogan Gosh

Mﬂoté d’agncau, sauce tomate, Poivrons et éPices
-Lamb Pieces flavoured with indian spices-
Exclusivement agneau

18,00€

Korma

Sauce éPaisse aux noix de cajou) amandes et créeme
de coco

-Thick cashew and almond sauce with coconut
cream-

Poulet (Chicken) / Agneau (Lamb)

16,50€ / 18,00€

Jalfrezi

Oignons et Poivrons frits, tomates, éPices
~-Onions, peppers and tomatoes fried in indian
spices-

Poulet (Chicken) / Agneau (Lamb)

16,50€ /18,00<

N \
cote 2ud
Madras

Graines de moutarde, feuilles de curry, coco

~-Coconut Powclcr, mustard seeds and curry leaves-
Poulet (Chicken) / Agneau (Lamb)
16,50€ / 18,00€

Ncclgiri Ashok’s signature

Sauce yaourt, menthe, coriandre, éPiccs et coco
Yogurt sauce, mint, coriander, sPices and coconut
milk-

Poulet (Chicken) / Agneau (Lamb)

16,50€ / 18,00€

VcPPidu

Sauce Pimentée, cacahuétcs, cardamome
-Chili sauce, peanuts, cardamom-

Poulet (Chicken) / Agneau (Lamb)
16,50€ / 18,00€

Vindaloo

Sauce Pimentéc, tamarin, sPécialité de Goa
-SPicg tamarind sauce, Goan sPecialtg-
Poulet (Chicken) / Agneau (Lamb)

16,50€ / 18,00€

Varthiyathu

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre P]at vous soit servi

Doux, Médium, Picluant, Tres Piquant

Precise when you order the level of sPices

Sweet, Meclium, Hot, Very hot



Oignons frits aux éPices du Kerala (Mustard 566(:15, curry leaves) -
(Graines de moutarde, feuilles de currg) Poulet (Chicken) / Agneau (Lamb)
-Onions fried with Kerala sPices 16,50€ /18,00

platz de 15 @er
—dizhezs froes the ze5-

lLes accompaglcmcnts sont 3 commander séparémcnt selon VOSs envies

-Dishes are to be ordered seParatelg, based on your tastes-

Moli Ashok’s signaturc

Sauce aux graines de moutarde, feuilles de curry, lait de coco. SPéciaIité dusud de 'inde

-Coconut milk based mustard seed sauce, flavoured with curry leaves- South Indian sPecialty~
Poisson (Fish) / Scampis (Prawns)
17,50€ /18,50€

Pollichatu Ashok’s signature
(min. 20 minutes)
Frit et cuit dans une feuille de banane aux éPices indiennes et Pimen’cs, s’cyle Kerala
-Fried fish cooked inside a banana leaf with indian sPices and chili, Kerala s’cyle~

Dorade royalc (Rogal sea bream) / Gambas
29,00€ /29,00«

Vindaloo
Sauce Pimentée, tamarin, sPécialité de Goa
~5Picy tamarind sauce, Goan sPecia|t3~

Poisson (Fish) / Scampis (Prawns)
17,50€ /19,50€

Varl:higathu

Oignons frits aux éPices du Kerala (Graines de moutarde, feuilles de curry, Pouclre de coco)

-Onions fried with Kerala sPices (Mustard seeds, curry leaves, coconut Powdcr)~

Exclusivement Scampis (No substitutions)

19,50«

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Médium, Piquant, Tres Piquant
Precise when you order the level of spices

Sweet, Mcclium, Hot, Very hot



) ) 2
prlalg de leguctes

) » )
-vegalable digheg-

Dal Vegan
Lentilles en sauce

~Lentil in sauce-
14,00€

Methi Chaman Hargali

Ashok’s signature

EPinards, oignons, tomates, paneer, Fcnugrcek
-SPinach, onions, tomato, paneer and Fcnugrcek-
14,00€

Aloo Gobi vegan
Pommes de terre et chou-fleur éPicés

~Potatoes and cauliflower-
14,00€

Aloo Palak (Saag Allo)
Pommmes de terre aux éPinards
-Spinach with potatoes-
4,00€

Mushroom Korma

Champignons cuits avec noix de cajou) amande et
créme

-Mushrooms cooked with cashew nuts, almond and

cream-

14,00€

Chana Masala vegan
Pois chiches, oignons, tomates, éPices indiennes
~Chick peas in onion, tomato sauce and indian

sPiccs— 14,00€

Baingan koot curry vegan

Ashok’s signature

Aubergine, Pois chiches et Petits Pois cuits dans du
lait de coco et curcuma

—Eggplant, chickpcas and peas cooked in coconut
milk and turmeric-

14,00€

Paneer Makhani Ashok’s signature

Fromage indien cuit dans une sauce a base de creme
et de beurre

-Indian cheese cooked in a cream and butter sauce-
15,00€

Paneer Kadai

Fromage indien cuit avec Poivrons frits, oignons,
tomates et éPices

-Indian cheese cooked with fried peppers, onions,
tomatoes and sPiccs-

15,00€

Bhindi vegan Ashok’s signature

Spécialité selon !’arrivagc dujour et l’inspiration du
chef

—Spccialtg according to the arrival of the Clag and
the insPiration of the chef-

15,00€

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi

Doux, Médium, Piquant, Tres Piquant

Precise when you order the level of sPices

Sweet, Mccliurn, Hot, Very hot



\ ) ) \ N\
piate a0 Tour tandGort minimum 20 mindtes
) \ \
'i ro™ thg Lanadoori OV EN - (minimum 20 minutes)

Les mets sont marinés dans du yaourt et des éPiccs traditionnelles

Les accompagnements sont a commander séparément selon vos envies

~These dishes have been marinated in yogurt and traditional sPices

Dishes are to be ordered seParatcly, based on your tastes-

Chicken Tandoori Fish Tandoori
Cuisse de Poulet aromatisée Dorade rogale
-Marinated chicken leg— ~Royal sea bream-
11,50€ 21,00€

Chicken Tikka Tandoori Prawns Tandoori

Blanc de Poulet Scampis tandoori
~Marinated chicken breast- ~Marinated prawns-
16,00€ 21,00€

Shish Kabab Mixed Tandoori Viande

Viande d’agneau hachée marinade au Assortiment de viandes tandoori
yaourt et garam masala ~A variety of tandoori meat-
-Lamb Pieces, marinated in yogurt and 24,00€

ga ram masala~

17,50 Mixed Tandoori Poisson

(min. 20 minutes)

Dorade rogale, Poisson, scampi tandoori
~Roya| sea bream, fish, prawns tandoori-
27,00€

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre plat vous soit servi
Doux, Médium, Piquant, Tres Piquant
Precise when you order the level of sPices

Sweet, Medium, Hot, Very hot



\ \ \ 1 \ N )
ZaladEe ndignnee Eerviee froides

Dahi Raitha Salade de concombres, oignons, tomates, yaourt

-Salad of cucumbers, onions, and tomatoes in yogurt-7,50€

Onion salad Salade cl’oignons, tomates, concombres assaisonnée a la

coriandre et aujus de citron

-Salad based onions, tomatoes, cucumbers seasond with lemon and coriander- 7,00€

BCCOTPagNETENLE

Plain Basmati Rice
Riz traditionnel Parf:umé aux six éPiccs et
safran
~Traditional basmati rice with Havoured with six

spiccs and saffron-
5,90€

Naan Bread
Pain indien maison cuit dans le tandoor
-Indian homemade bread cooked in the tandoori

oven-

5,90«

Paneer Naan
Pain au paneer (Fromagc indien)
-Bread with indian cheese-
4,90€

Garlic Naan
Pain indien maison a Pail
-Bread with gar[ic~
4,50€

Peshwari
Pain fourré de fruits secs
-Bread stuffed with dried fruits-
5,50€

Chapati
Galette tres fine servie tiede
~Thin Pancake of unleavened wheat-
2,00€

Paratha
Galette a base de beurre
~Laycrccl bread with butter-
2,50€

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre P]at vous soit servi

Doux, Médium, Piquant, Tres Piquant

Precise when you order the level of sPices

Sweet, Medium, Hot, Very hot



\

\
r Nl (minimum 20 minutes)

Plat du sous~continent indien a base de riz basmati, préparé avec des éPiccs, de la viande et des légumcs
servis avec du dahi raitha et un PaPaclum frit.
-From the indian subcontinent, this basmati rice dish is Preparccl with various sPices and meat of your

choice or vege’cable onlg. AccomPanied with raitha and Papadum~

Prawns f)iryani
Scampis Biryani
22,00€

Chicken Biryani
Poulet Biryani
19,50€

Lamb Biryani
Agneau E)iryani
21,00€

chctablc Birgani
birgani aux Iégumcs
19,50€

D)
Kid’s Plate
Butter chicken
Effilochés de cuisse de Poulct’candoori, sauce tomate, créme et bcurrc, accomPagné deriz

-Pulled tandoori chicken thighs‘ Cookedina creamy tomato sauce and butter with rice-

12,00€

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Médium, Piquant, Tres Piquant
Precise when you order the level of sPices

Sweet, Mcclium, Hot, Very hot



notre 2Ervice traiteur

Une idée originale pour vos convives.
RePas entre amis ou en famille, anniversaire, mariage, ...
Nous prenons en main I’organisation des événements qui vous tiennent 3 coeur.

Profitez également de nos Plats a emPorter.

COHSUltCZ—ﬂOUS POU!" VOS menus ClC grou[:)es et repas cl’aﬁcaires.

WWW.GSI"IOl(S.bC

Our ta|<e awag service

An original idea for your guests.
Meal with friends or Familg, birthclags, wedclings,

We take over thC organization OF events WhiCh are CIOSC to gOU!" heart.

i

) )
thg aulhenlic

Also take advantage O{: our takeawag.

Visit us ‘FOI" 3OUF group menus ancl bUSiﬂCSS lUﬂChCS.

WWW.GSI"IOl(S.bC

\ AN NN
indian Caiging

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre P]at vous soit servi
Doux, Médium, Piquant, Tres Piquant
Precise when you order the level of sPices

Sweet, Meclium, Hot, Very hot


http://www.ashoks.be/
http://www.ashoks.be/

VOTRE AVIS COMPTE

SCAN ME

Ashok’s Indian Cuisine

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Médium, Piquant, Tres Piquant
Precise when you order the level of sPices

Sweet, Mcclium, Hot, Very hot



Je viens d'un Ioctﬂ’ w//agc de Ioé‘c/nsurs ot focdan /ypnohlsc‘,

ot e silence est /c:gcrjusqu ‘au moment magique du coucher du so/clljusqu’a‘ ce moment ot

tout horizon Hamboie, s’inclinant doucement vers /3 P[agc de sable rose ot fon accede parun
/Dctit Porhf/on 3 la cocoteraie quiloroté‘gc de son ombre la cuisine dans /aquc//c‘ ma mére me
P/‘éparait cﬁaqu?/'our un ID/at o’/#c’rcnt, cssayanf de résumer de nombreuses c’tapcs de ses /ongs
voyages, suivant mon Pérc dans les mu/hp/cs Provfnccs de mon pays nai’al IDassant des tcmP/CS
sacrés du noraﬁ demeures des Ma/7.ar-a/'a5, aux /D/agcs ﬂamboyantcs du suaf sans oublier les rives
du Gange, lent et mja/éstucux, et les marchés du Rja/'astan aux mille senteurs et broderies
Préc;éuscs.

C’est cet cspn% qug”aicssayé de faire revivre et de partager avec vous dans mon

restaurant.

Jespére que vous y trouverez le ID/a/Isi/' de golter, de [a découverte et du dépayscmcnt

Four vous servir.
/ come from a small fishing village where the ocean /ypnoﬁzas, where the silence is light until

the magica/ sunset, when the whole horizon blazes, bow:hgs/[g’;t/ﬂ to the p/'nk sand beach. That’s
this 5/3/}7'1,‘ that | tried to relive and share with you n my restaurant. / /70/76 you will find the p/casurc

i

) )
thg aulhenlic

of tashhga’tﬁscovcg and disorientation.
with p/casurc to serve you.

Ashok John Alexander

\ AN NN
indian Caiging

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre P]at vous soit servi
Doux, Médium, Picluant, Tres Piquant
Precise when you order the level of spices

Sweet, Meclium, Hot, Very hot



Ligueur de Cardamone; la‘graine du Paradis...
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Toutes Ies recettes sur
WWW.raajaspirts.com

Précisez-nous lors de la commande si vous souhaitez que votre Plat vous soit servi
Doux, Médium, F’ic]uant, Tres F’iquant
Precise when you order the level of spices

Sweet, Mcclium, Hot, Very hot




